
Nos entrées Nos plats Nos desserts 

 Rillette de Sardines à la 

ciboulette du jardin 

 Risotto de légumes de sai-

son ou citron et gambas 

sauce verte 

 Tarte basque aux myrtilles 

sauvages 

 Beignets de Carotte et ses 

fanes 

  Magret de canard à 

l’orange et sa ratatouille 

 Ma mousse  chocolat et 

orange 

   

   

   

Notre Table d’hôtes 

Nos Coups de Cœur 

 Nos rosés 

Côtes de provence: Estandon 

15€ 

Côtes de provence: Domaine 

des Myrtesc 15€ 

 Nos  Blancs 

Chardonnay: bourgogne 15€ 

Sauvignon: Bordeaux Fontbreuil 

15€ 

 Nos Rouges 

Saint Emilion: Grand Barail 18€ 

Cote du Rhône: domaine de 

saint privat 18€ 

Sur demande 48h à l’avance.  A vous de choisir le menu unique à 28€ 


