
Nos entrées Nos plats Nos desserts 

 Rillette de Sardines 

à la ciboulette  

 Risotto aux légumes 

de saison et poisson 

 Le vrai tiramisu 

 Bouchée de polenta 

au parmesan 

 Poulet rôti de grand-

mère accompagné 

 La tarte tatin 

 Beignets de Carotte 

et ses fanes 

 Mijoté d’agneau au 

citron confit et ses 

petits légumes 

 Ma mousse  choco-

lat et orange 

Notre Table d’hôtes 

Nos Coups de Cœur 

 Nos rosés 

Côtes de Provence: terre de 

mer  15€ 

Côte de Provence: Estandon 

15€ 

 Nos  Blancs 

Chablis: Bourgogne 15€ 

Sauvignon: Bordeaux  Fontbreuil 

15€ 

 Nos Rouges 

Saint Emilion: Grand barail La-

rose 18€ 

Cote du Rhône: domaine de 

saint privat 18€ 

Sur demande 48h à l’avance, du lundi au vendredi  A vous de choisir le me-

nu unique à 28€ ( même entrée, plat et dessert pour tous les convives) 


